

Recepción
· Barritas hojaldradas con crema de  tapenade.
· Bruscheta de jamón crudo, rúcula y parmesano.
· Bruscheta con salmòn ahumado. 
· Pincho de queso con higo.
· Pincho de albahaca , tomate y mozarella.
· Palito  vestido de jamòn crudo.
· Shots de camarón y mousse de guacamole.
· Persianitas de verdura.
· Hojaldradito con queso azul.
· Brochettes vegetarianos.
· Empanadillas de nuez, queso glaseado.


Isla de Campo
1. Roquefort,  holanda, gruyere, brie.
1. Tablas de fiambres: jamón crudo, jamón cocido, lomito a las finas hierbas,     
salame casero, leber, bondiola.
1. Complemento:aceitunas,cherrys,frutos secos ,ciruelas, cebollitas.
1. Panes saborizados , tostadas, talitas .

Isla Americana
· Jamoncito de ternera con salsa de vitel tonè.
· Lengua a la vinagreta.
· Cóctel de ave.
· Ensaladas en frasquitos:zanahoria con pasas rubias ,rúcula con pera y parmesano,waldorf.
· Escabechados.
  

Plato principal:
· Bondiola con salsa de mostaza con papas dados.

Postre
· Copa helada


Dulces
· Brownie.
· Chocotorta
· Tiramisú.
· Tarta bombón blanca y negra.
· Tarta de coco
· Lemon pie
· Rogel

   

Trasnoche
· Pizzas caseras .
·  Sandwiches  de miga. 
       



Bebidas
· En recepción: tragos largos,vino santa Julia ,fernet , gancia , martini.
· En cena: gaseosa línea coca cola y diet, cerveza,vino Santa Julia , agua de mesa, agua mineral.
· En brindis:  champagne  Santa Julia .
· Las bebidas son canilla libre .


En caso de necesitar un menú especial solicitamos confirmarlo al adquirir la tarjeta.







